MENU
GRUPS

Volem cuidar els disfrutones

amb una experiéncia

gastrondomica per a sucar-hi pa i

de sobretaules ben llargues.

Volem que facis d'aixo casa teva,

tant si ets un habitual o

nomeés estas de pas. Aqui tens

un espai trapella i acollidor on et pots

tacar, llepar els dits i alcar la veu.

Una casa de menjars, desvergonyida,

on menjar bé. Aixi que vine, si et ve de gust,
passa, que sempre seras benvingut.

Ens trobaras al barri de Sant Antoni

de Barcelona, al carrer Manso 54 [ 936046753.
El nostre web és maleducat.es i

a Instagram som @maleducat.



Menu Discret
39-

Per a picar

Coca de “Folgueroles” amb tomaquet de penjar
i oli d'oliva verge extra

Brioix planxat, steak tartar, cansalada de coll ibérica
i rovell d’'ou fumat

Croqueta de pernil iberic de gla

A compartir

Porros tebis, vinagreta d'avellana, mato,
tomaquets secs i llimona

Petit arros sec, tartar de gamba vermella de Palamos,
emulsio dels seus caps i carpaccio de peus de porc
(homentage a Els Tinars)

Lletons de vedella rostits, parmentier, mostassa,
bledes saltegades i bolets de temporada

Postres
Maracuia, coco i alfabrega

Xocolata, caramel salat, cafe i Baileys

MenU Maleducat
45 -

Per a picar

Coca de “Folgueroles” amb tomaquet de penjar
i oli d'oliva verge extra

Torradeta de tartar de gamba blanca, emulsié dels seus caps,
salicornia i vinagre Tosazu

Croqueta de pernil iberic de gla

A compartir

Porros tebis, vinagreta d'avellana, matd,
tomaquets secs i llimona

Steak tartar de vaca ecologica “Cal Tomas”,
xili chipotle i rovell d'ou fumat

Petit arros sec, tartar de gamba vermella de Palamos,
emulsié dels seus caps i carpaccio de peus de porc
(homentage a Els Tinars)

Lletons de vedella rostits, parmentier, mostassa,
bledes saltejades i bolets de temporada

Postres
Maracuia, coco i alfabrega

Pastis de formatge Tou dels Til-lers amb gelat de Kéfiri llima

Condicions:

MenU Indiscret
55.-

Per a picar

Coca de “Folgueroles” amb tomaquet de penjar
i oli d'oliva verge extra

Torradeta de tartar de gamba blanca, emulsié dels seus caps,
salicornia i vinagre Tosazu

Rotllet cruixent de rostit a la catalana, prunes i pinyons

Croqueta de pernil ibéric de gla

A compartir

Tartar de tomaquet “Paolo Petrilli’, verat marinat a la flama,
stracciatella de burrata i picada de pinyons i alfabrega

Steak tartar de vaca ecologica “Cal Tomas”,
xili chipotle i rovell d'ou fumat

Petit arros sec, tartar de gamba vermella de Palamds,
emulsié dels seus caps i carpaccio de peus de porc
(homentage a Els Tinars)

Ploma de porc iberic, crema fina d'alls confitats,
pebrot vermell escalivat, créixens i mostasses
Postres
Maracuia, coco i alfabrega

Pastis de formatge Tou dels Til-lers amb gelat de Kéfiri llima

- Preu en € per persona (amblIVA inclos) sense beguda

- Modificacié de plat/s sota acord previ i subjecte a sumplement

- Les quantitats s‘ajusten segons el nimero de comensals
- Els plats del menu sén a compartir (no es fan plats individuals)
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MenU Discret
15.-

Escumoés

NV Anne-Marie, Castell d’Age

D.O. Cava - Xarello, Macabeu i Parellada

Vi Blanc

2022 Inspirador, Perelada
D.O. Emporda - Garnatxa Gris i Macabeu

Vi Negre

2021 Llavors, La Vinyeta
D.O. Emporda - Carinyena i Merlot

MenU Maleducat
20--

Escumoés

2016 Visol Brut Nature, Mestres

D.O. Cava - Macabeu, Xarel-lo i Parellada

Vi Blanc

2020 Treixadura, Ramoén do Casar
D.O. Ribeiro - Treixadura

Vi Negre

2017 Viia Cubillo, Bodega R. Lépez de Heredia

D.O.C. Rioja- Tempranillo

Condicions:

- Preu en € per persona (amb IVAiclds) - Mitja ampolla per persona (a escollit entre les opcions)

- Agua i cafés inclosos - Refrescos, cerveses i altres begudes es cobren a part

Menu Indiscret
30-

Escumoés

2017 Serral del Vell, Recaredo

Corpinnat - Xarel-lo i Macabeu

Vi Blanc

2020 La Mision, Menade
|.G.P. Castillay Ledn - Verdejo

Vi Negre

2010 Vina Tondonia, R. Lépez de Heredia
D.O.C. Rioja - Tempranillo



MENJAR

- Preu en € per persona (@amblVA inclos) sense beguda
- Les quantitats s‘ajusten segons el niUmero de comensals

- Modificacio de plat/s sota previ acord i subjecte a sumplement

- Els plats del menu sén a compartir (no es fan plats individuals)

- Tots els comensals han d’escollir el mateix menu

BEGUDA

- Preu en € per persona (amb IVA inclos)

- Mitja ampolla per persona (a escollir entre les opcions)

- Aigua i cafes inclosos
- Refrescos, cerveces i altres begudes es cobren a part

- Minim 3 persones per a menu beguda




lleparse els dits

dit d’aquell acte reflex
huma fruit d’'una
explosioé de sabors




